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1. E-posta *

2.

3.

4.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

1-5

5-10

10’dan fazla

YTÜ GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ
İŞVEREN ANKET FORMU
İşveren Anket formu, MÜDEK (Mühendislik Eğitim Programları Değerlendirme ve 
Akreditasyon Derneği) başvuru dosyasında MÜDEK Kurulu’na mezunlarımızın bölüm 
hedeflerini karşılama düzeylerini sunmak ve siz değerli işverenlerimizin görüşleri 
doğrultusunda bölümümüzün kalite standartlarını yükseltmek amacıyla yapılmaktadır. 
İşveren bilgileri üçüncü kişilerle paylaşılmayacaktır. 

Bu konuda siz değerli işverenlerimizin aşağıda yer alan kısa anketimizi doldurarak bizlere 
yardımcı olmanızı istiyoruz. Vakit ayırdığınız için teşekkür ederiz. 

Gıda Mühendisliği Bölüm Başkanlığı

* Gerekli

1. Firma/kurum adı *

2. Firmadaki/kurumdaki göreviniz *

3. Firmanızda/kurumunuzda çalışan YTÜ mezunu gıda mühendisi sayısı *
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5.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

1-10

11-50

51-150

150’den fazla

6.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

Mikro

KOBİ

Büyük Ölçekli

7.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

Diğer:

Süt ve süt ürünleri

İşlenmiş sebze ve meyve

Bitkisel ve hayvansal yağlar

Baharat

Bakliyat

Tahıl ürünleri

Et ve et ürünleri

Fırıncılık ürünleri

Hayvan yemleri

İçecek

Katkı maddeleri

Hazır gıda hizmet sektörü (catering vs)

Laboratuvar

4. Firmanızdaki/kurumunuzdaki toplam çalışan sayısı *

5. İşletmenizin/kurumunuzun büyüklüğü hangi ölçektedir? *

6. İşletmeniz/kurumunuz gıda sektörünün hangi alanında faaliyet gösteriyor? *
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8.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

Diğer:

Üretim

Planlama

Satın alma

İthalat/İhracat

Pazarlama/Satış

Ar-Ge

Ür-Ge

Tasarım

Kalite güvence

Laboratuvar

Eğitim-Öğretim

Araştırma

Proje

Danışmanlık

İş güvenliği

9.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

Üst düzey yönetici (Genel müdür, CEO, yönetim kurulu üyesi gibi)

Ara yönetici (Koordinatör, müdür, şef gibi)

Diğer (Uzman mühendis, mühendis gibi)

7. Mezunumuz işletmenizde/kurumunuzda hangi bölümde görev yaptı/yapıyor? *

8. Mezunumuz işletmenizde/kurumunuzda hangi pozisyonda görev yaptı/yapıyor?
*
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10.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

1 yıldan az

1-2 yıl

2-4 yıl

4-6 yıl

6-10 yıl

10 yıl ve üzeri

11.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

Evet

Hayır

12.

Yalnızca bir şıkkı işaretleyin.

Evet

Hayır

13.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

9. Mezunumuz işletmenizde/kurumunuzda ne kadar süre çalıştı/ne kadar süredir
çalışıyor? *

10. Firmanız/kurumunuz ihracat yapıyor mu? *

11. Mezunumuz işletmenizde/kurumunuzda ulusal ve/veya uluslararası
standartları kullanıyor mu? *

12. Mezunumuz firmanızın çalışma alanları kapsamında gıda mühendisliği
disiplinine özgü konularda yeterli bilgi birikimine sahiptir. *
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14.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

15.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

16.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

13. Mezunumuz bulunduğu pozisyonun sorumlulukları ile ilgili karşılaştığı
karmaşık problemlere çözüm önerme becerisine sahiptir. *

14. Mezunumuz çalıştığı üretim süreçlerinde sonuca etki eden değişkenleri
ölçebilme, kontrol edebilme ve teknik olarak yorumlayabilme becerisine sahiptir.
*

15. Mezunumuz çalıştığı birimde disiplin içi ve disiplinler arası takımlarda
çalışabilme becerisine sahiptir. *
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17.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

18.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

19.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

16. Mezunumuz, çağın gıda mühendisliği alanına yansıyan sorunları hakkında bilgi
sahibidir. *

17. Mezunumuz, gıda mühendisliği çözümlerinin hukuksal sonuçları konusunda
farkındalık sahibidir *

18. Mezunumuz bir gıda mühendisi olarak mesleki ve etik sorumluluk bilincine
sahiptir. *
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20.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

21.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

22.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

23.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

19. Mezunumuz Türkçe sözlü ve yazılı etkin iletişim kurma becerisine sahiptir *

20. Mezunumuz en az bir yabancı dil bilgisine sahiptir. *

21. Mezunumuz güncel bilişim teknolojilerini etkin bir şekilde kullanma becerisine
sahiptir. *

22. Mezunumuz firmanızın çalışma konusu ile ilgili bilgiye erişebilme, bilim ve
teknolojideki gelişmeleri izleme becerisine sahiptir. *
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24.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

25.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

26.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

23. Mezunumuz kendini sürekli yenileme özelliğine sahiptir. *

24. Mezunumuz girişimcilik, yenilikçilik ve sürdürülebilir kalkınma hakkında bilgi
sahibidir. *

25. Mezunumuz sorumluluğu altındaki konularla ile ilgili olarak karşılaştığı
problemlere dair veya o konu ile ilgili süreçlerin iyileştirilmesi adına araştırma
yapabilme, öneri sunabilme ve bu öneriyi test edebilme becerisine sahiptir. *



4.11.2021 11:49 YTÜ GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ İŞVEREN ANKET FORMU

https://docs.google.com/forms/d/1vz7ouWKnw6EQ9Cc7LeHrIms34DsLbeXubeLdbQlCXh0/ed�t 9/10

27.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

28.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

29.

Uygun olanların tümünü işaretleyin.

Kesinlikle katılırım

Katılırım

Kısmen katılırım

Katılmam

Fikrim yok

30.

26. Mezunumuz veri toplama, sonuçları analiz etme ve yorumlama becerisine
sahiptir. *

27. Mezunumuz matematik, fen ve ilgili mühendislik konularında yeterli bilgi
birikimine sahiptir. *

28. Kısıtlayıcı koşullar olmadığı sürece işletmenizde daha fazla sayıda
bölümümüz mezunu istihdam etmeyi düşünür müsünüz? *

29. YTÜ mezunu bir Gıda Mühendis(leri)i ile birlikte çalışma deneyiminize
dayanarak sizce YTÜ Gıda Mühendisiliği programının en kuvvetli yönü nedir? *
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31.

32.

Bu içerik Google tarafından oluşturulmamış veya onaylanmamıştır.

30. YTÜ mezunu bir Gıda Mühendis(leri)i ile birlikte çalışma deneyiminize
dayaranarak sizce YTÜ Gıda Mühendisliği programının en fazla geliştirilmesi
gereken yönü nedir? *

31. Belirtmek istediğiniz diğer düşünce ve önerileriniz nelerdir? *

 Formlar

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

